
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

  



 
 

Alle Preise sind in CHF und inklusive 7.7% MwSt. 
 

 
 
 

Liebe Gäste, 
 
 

lassen Sie sich von unseren kreativen Köchen im Restaurant Inspiration 
verzaubern. 

 
 

Wir nehmen Sie mit auf eine Reise verschiedenster 
Geschmacksnuancen und Aromen. 
Hier trifft die unmittelbare Region 

auf die grosse weite Welt. 
 
 

Die Portionsgrössen sind so aufeinander abgestimmt, dass man durchaus 
mehr als nur einen Gang probieren kann und auch sollte! 

 
 

Qualität ist unser höchster Anspruch an uns selbst, deshalb arbeiten wir sehr 
eng mit unseren Lieferanten und Produzenten aus der Region zusammen, 

denn wir wollen wissen, 
wo das herkommt was auf den Tisch kommt. 

 
 

Geniessen Sie die kulinarische Exkursion und lassen Sie sich von unserem 
Team verwöhnen. 

 
 
 
 

Ihre Vitznauerhof Familie 
 



 
 

Alle Preise sind in CHF und inklusive 7.7% MwSt. 
 

 

Vorspeise 
 
 

BBQ Rande 
Ziegenkäse | Sonnenblumenkerne | schwarzer Knoblauch 20 

mit geräucherter Lachsforelle vom Sattel +10 
mit Bauernspeck von Markus Heinzer +8 

 
 

Vitznauerhof Salat 
Rucola | Kräuter Crème | Kürbis 21 

mit geräucherter Lachsforelle vom Sattel +10 
mit Flank-Steak-Tagliata von Holzen Fleisch +22 

 
 

Schweizer Mozzarella 
Artischocke | Gurke | Tomate 24 

mit geräucherter Lachsforelle vom Sattel +10 
 
 

Griechischer Salat 
Weisse Bohnen | rote Zwiebeln | Feta 18 

 
 

Naan Brot vom «Green Egg» 
Oliven Öl | Balsamico | Hummus 8.5 

 
 

Vegane Tom Kha Gai 
Kokosmilch | Sojasprosse | Kaffirlimettenblätter 18 

mit geräucherter Lachsforelle vom Sattel +10 
mit marinierten Pouletstreifen +9 

 
 

Ueli Hof trifft Vitznauer Bier 
Klassische Terrine vom Ueli Hof Schwein 

Rhabarber | Brioche 28 

 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

Alle Preise sind in CHF und inklusive 7.7% MwSt. 
 

Hauptgericht 
 
 

Mediterrane Polenta 
Marinierte Artischocke | Curry Madras | veganer Feta 

Paprika Sauce 34 
mit Bauernspeck von Markus Heinzer +8 
mit Flanksteak von Holzen Fleisch +24 

mit geräucherter Lachsforelle vom Sattel +20 
 
 

Kürbis Risotto 
Geräuchter Ricotta | Aceto | Kürbiskerne 34 

mit Schweizer Egli Filet +20 
mit Bauernspeck von Markus Heinzer +8 
mit Angus Brisket von Holzen Fleisch +24 

 
 

Gnocchi 
Mozzarella | Tomate | Olive 32 

mit Flanksteak von Holzen Fleisch +24 
mit Angus Brisket von Holzen Fleisch +24 

 
Lauch 

Macadamia | Buttermilch | Kartoffel 28 
mit geräucherter Lachsforelle vom Sattel +20 

mit Flanksteak von Holzen Fleisch +24 
 
 

Entrecôte von der Metzgerei Holzen Fleisch 
200g | Kräuterbutter | Pommes Frites 

grüner Salat 66 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Alle Preise sind in CHF und inklusive 7.7% MwSt. 
 

 
 

4-Gang Sommermenü 
 

Tatar vom Rind 
Eigelb | Schnittlauch | Belper Knolle 

*** 
Kürbis Risotto 

Geräuchter Ricotta | Aceto | Kürbiskerne  
*** 

Schweizer Poulet 
Blumenkohl | Haselnuss | Waldpilze 

*** 
Kokosmousse 

Passionsfrucht | Limette | Felchlin Schokolade 
 

105 
 

 
 
 

Etwas Süsses 
 
 

Schoggi-Mousse 
Rigi Beeren | Vanille | Felchlin Schokolade 16 

 
 

Geeister Vitznauerhof 
Popcorn | gesalzenes Karamell | Milchschokolade 16 

 
Kokosmousse 

Passionsfrucht | Limette | Felchlin Schokolade 16 
 

Zironenmousse 
Feige | Frischkäse | Lebkuchen 16 

 
Vitznauerhof Glace (pro Kugel) 

mit Garnituren 5 
 
 

 
 


