
 

 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

  



 
 

Alle Preise sind in CHF und inklusive 8.1% MwSt. 
 

Liebe Gäste, 
 

lassen Sie sich von unseren kreativen Köchen im Restaurant Inspiration verzaubern. 
 

Wir nehmen Sie mit auf eine Reise verschiedenster 
Geschmacksnuancen und Aromen. 
Hier trifft die unmittelbare Region 

auf die grosse weite Welt. 
 

Qualität ist unser höchster Anspruch an uns selbst, deshalb arbeiten wir sehr eng mit 
unseren Lieferanten und Produzenten aus der Region zusammen, denn wir wollen 

wissen, 
wo das herkommt was auf den Tisch kommt. 

 
Unsere Filet-Stücke: 

 Unsere regionalen Lieferanten! 
 

Markus Heinzer: Ein Familienunternehmen im Muotathal, dass seit 1920 besteht und 
bereits in der vierten Generation geführt wird. 

 
Holzen Fleisch: Seit 2003 wird ausschliesslich Schweizer Fleisch produziert, verarbeitet 

oder veredelt. Handwerkskunst am Südhang des Bürgenstocks. 
 

Lachsforellen vom Sattel: Familie Reichmuth züchtet seit 1984 Forellen und Saiblinge in 
ausgezeichneter Qualität. 

 
Vitznauer Eier: Täglich leisten hier die Hühner, von Albert & Brigitte Zimmermann aus 

Vitznau, Höchstleistung. 
 

Geniessen Sie die kulinarische Exkursion und lassen Sie sich von unserem Team 
verwöhnen. 

 
 
 
 

Ihre Vitznauerhof Familie 
 

 



 
 

Alle Preise sind in CHF und inklusive 8.1% MwSt. 
 

Vorspeise 
 
 
 
 

BBQ Rande 
Ziegenkäse | Sonnenblumenkerne | schwarzer Knoblauch 20 

mit geräucherter Lachsforelle vom Sattel +10 
mit Bauernspeck von Markus Heinzer +8 

 
 

Vitznauerhof Salat 
Rucola | Kräuter Crème | Kürbis 21 

mit geräucherter Lachsforelle vom Sattel +10 
 

 
 

Hausgemachte Focaccia 
Oliven Öl | Balsamico | Nussbutter 8.5 

 
 

Bouillon von geröstetem Gemüse 
Ricotta-Ravioli | Waldpilze | Sellerie 18 

Hirschragout-Ravioli 26 
 

 
Sauerkraut 

Stunden Ei | Buttermilch | Kartoffel 21 
mit Bauernspeck von Markus Heinzer +8 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Alle Preise sind in CHF und inklusive 8.1% MwSt. 
 

Hauptgericht 
 
 

Rotkohl 
Couscous | Chashewnüsse | Beurre Blanc 32 
mit Chuck Steak von Holzen Fleisch +24 

mit geräucherter Lachsforelle vom Sattel +20 
 
 

Cavolo Nero Risotto 
Geräuchter Ricotta | Aceto | Kürbiskerne 34 

mit Schweizer Egli Filet +20 
mit Bauernspeck von Markus Heinzer +8 
mit Angus Brisket von Holzen Fleisch +24 

 
 

Spätzli 
Mangold | Baumnüsse | Belper Knolle 32 
mit Chuck Steak von Holzen Fleisch +24 
mit Angus Brisket von Holzen Fleisch +24 

 
Topinambur 

Miso | Liebstöckel | Macadamia 32 
mit Chuck Steak von Holzen Fleisch +24 

mit geräucherter Lachsforelle vom Sattel +20 
 
 

Entrecôte von der Metzgerei Holzen Fleisch 
200g | Lauchbutter | Pommes Frites 

grüner Salat 66 
 

 
Herkunftsbezeichnung 

 
Rind – Schweiz 

Schwein – Schweiz 
Lachsforelle – Schweiz 

Egli – Schweiz 
Eier - Schweiz 

 
 

Allergene 
 

Unser fachkundiges Servicepersonal informiert  
Sie auf Anfrage gerne über allergieauslösende 

Zutaten. 
 



 
 

Alle Preise sind in CHF und inklusive 8.1% MwSt. 
 

 
 
 
 

4-Gang Herbstmenü 
 

Tatar vom Rind 
Eigelb | Schnittlauch | Focaccia 

*** 
Spätzli 

Mangold | Baumnüsse | Belper Knolle 
*** 

Rind von Holzen Fleisch 
Miso | Topinambur | Macadamia 

*** 
Gebrannter Cheesecake 

Verschiedene Saucen & Toppings 
 

95 
 

 
 
 

Etwas Süsses 
 
 

Paris-Brest 
Brandteig | Haselnuss 16 

 
 

Mille Feuille 
Blutorange | Tonka 16 

 
 

Gebrannter Cheesecake 
Verschiedene Saucen & Toppings 16 

 
 

Vitznauerhof Schoggi-Mousse 
Felchlin Schokolade | Vanille | Quitte 16 

 
 

Vitznauerhof Glace (pro Kugel) 
mit Garnituren 5 

 
 

 


