
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

  



 
 

Alle Preise sind in CHF und inklusive 8.1% MwSt. 
 

 
Liebe Gäste, 

 

tauchen Sie ein in die kulinarische Welt unserer talentierten Köche im Restaurant 

Inspiration.  

 

Wir laden Sie ein zu einer kulinarischen Entdeckungsreise, die lokale Traditionen mit 

globalen Aromen vereint und Ihnen eine Vielzahl von Geschmackserlebnissen bietet. 

 

Unser oberstes Ziel ist es, durch enge Partnerschaften mit regionalen Lieferanten und 

Produzenten sicherzustellen, dass nur höchste Qualität auf Ihren Teller gelangt. 

 

Hier sind einige unserer ausgewählten Filetstücke, direkt von unseren regionalen 

Partnern: 

 

Markus Heinzer  

Ein Familienbetrieb im Herzen des Muotathals, seit 1920 im Dienste exquisiter 

Fleischprodukte und nun bereits in der vierten Generation. 

 

Holzen Fleisch 

Seit 2003 steht dieser Betrieb für Schweizer Fleisch in höchster Qualität, verarbeitet mit 

traditionellem Handwerk am sonnigen Hang des Bürgenstocks. 

 

Lachsforellen vom Sattel 

 Seit 1984 widmet sich die Familie Reichmuth der Aufzucht von Forellen und Saiblingen in 

herausragender Qualität. 

 

Vitznauer Eier 

Täglich liefern die Hühner von Albert & Brigitte Zimmermann aus Vitznau frische Eier 

höchster Güte. 

 

Erleben Sie mit uns diese kulinarische Reise und lassen Sie sich von unserem Team 

verwöhnen. 

 

 

Ihre Vitznauerhof Familie 
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VORSPEISE 

 

BBQ Rande 

Ziegenkäse | Sonnenblumenkerne | schwarzer Knoblauch 20 

mit geräucherter Lachsforelle vom Sattel +10 

mit Bauernspeck von Markus Heinzer +8 

 

Romana Salat 

Romana | Kräuter Crème | Sbrinz Käse  

französisches Dressing 21 

mit geräucherter Lachsforelle vom Sattel +10 

 

Hausgemachte Focaccia 

Oliven Öl | Balsamico | Nussbutter 8.5 

 

Bouillon von geröstetem Gemüse 

Ricotta-Ravioli | Waldpilze | Sellerie 18 

Rindsragout-Ravioli 26 

 

Pilz Terrine 

Trüffel | Lauch | Zwiebeln 20 

 

 

ALLERGENE 

 

Unser fachkundiges Servicepersonal informiert  

Sie auf Anfrage gerne über allergieauslösende 

Zutaten. 

 

HERKUNFTSBEZEICHNUNG 

Rind – Schweiz 
Schwein – Schweiz 

Lachsforelle – Schweiz 
Egli – Schweiz 
Eier - Schweiz 

 



 
 

Alle Preise sind in CHF und inklusive 8.1% MwSt. 
 

 

HAUPTGERICHT 

 

Blumenkohl 

Couscous | Hummus | Labneh 32 

mit Chuck Steak von Holzen Fleisch +24 

mit geräucherter Lachsforelle vom Sattel +20 

 

Safran Risotto 

Geräuchter Ricotta | Aceto | Kürbiskerne 34 

mit Schweizer Egli Filet +20 

mit Bauernspeck von Markus Heinzer +8 

 

Topinambur 

Miso | Liebstöckel | Macadamia 32 

mit Chuck Steak von Holzen Fleisch +24 

mit geräucherter Lachsforelle vom Sattel +20 

 

Lauch 

See Algen | Buttermilch | Sushi Reis 32 

mit Chuck Steak von Holzen Fleisch +24 

mit geräucherter Lachsforelle vom Sattel +20 

 

Entrecôte von der Metzgerei Holzen Fleisch 

200g | Lauchbutter | Pommes Frites 

grüner Salat 66 

 
 
 

DESSERT 

 
Unsere Dessertkreationen variieren täglich und werden frisch auf einer Platte vor Ort 

präsentiert, um Ihnen die Auswahl zu erleichtern. 
4 (pro Kreation) 
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4-GANG FRÜHLINGSMENU 

 

Tatar vom Rind 

Eigelb | Schnittlauch | Sbrinz 

 
∞∞∞ 

 

Lauch 

See Algen | Buttermilch | Sushi Reis 

 
∞∞∞ 

 

Rind von Holzen Fleisch 

Miso | Topinambur | Macadamia 

 
∞∞∞ 

 

Gebrannter Cheesecake 

Verschiedene Saucen & Toppings 

 
 

95 
 
 
 

 
 


